
Bio  Terroir Viande d’origine Française    Bleu Blanc Cœur Œufs de poules de plein air Fabrication « Maison » 

Mercredi 17 

Pain ① 

 Endives aux Noix ⑤ 

 Bolognaise Végé 

 Coquillettes ① 

 Fruit 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

MENUS DES RESTAURANTS SCOLAIRES – Du 08 Juin 2026 au 19 Juin 2026 

LISTE DES ALLERGENES 

① : Gluten - ② : Œuf - ③ : Lait - ④ : Arachide - ⑤ : Fruits à coque - ⑥ : Soja - ⑦: Sésame - ⑧: Lupin - ⑨: Sulfites - ⑩: Moutarde - ⑪: Céleri - ⑫: Mollusques - ⑬: Crustacés -  

⑭: Poissons 

Mardi 09 

Pain ① 

Betterave Rapée  

Endive au Jambon ①③ 

 Riz au Lait ①③ 

Mercredi 10 

Pain ① 

 Salade Croutons ① 

 Brochette de Volaille 

 Poêlée de Légumes 

Dessert Surprise 

 

Jeudi 11 

Pain ① 

 Concombre Tomate 

 Filet de Poisson Frais ⑭ 

 Riz ① 

Fromage ③ 

 Fruit 

Vendredi 12 

Pain ① 

 Melon 

 Couscous Végé 

 Semoule ① 

Mousse Choco Coco ③ 

Lundi 15 

Pain ① 

Macédoine Mayo ② 

 Parmentier aux 

Légumes (Lentilles Brunoise 

de Légumes sauce tomate) 

 Yaourt aux Fruits ③ 

Mardi 16 

Pain ① 

 Carottes Râpées  

Emincé de Volaille  

 Légumes de Saison 

Glace ③ 

Jeudi 18 

Pain ① 

Chou Blanc Mimolette ③ 

Filet de Poisson Frais ⑭ 

 Céréales Gourmandes ①     

Fruit          

Lundi 08 

Pain ① 

  Salade de pâtes ① 

      Pizza Végé① 

            Fromage (aop) ③ 

          Compote 

Vendredi 19 

Pain ① 

 Salade Niçoise ① 

 Roti de Boeuf 

 PDT Sautées 

 Compote 


