Lundi 22

% Pain @

3 salade Emmental @
L.—
™ Cotelettes de Porc

MENUS DES RESTAURANTS SCOLAIRES — Du 22 Juin 2026 au 03 Juillet 2026

Lundi 23

= Pain @

F3 salade Composée

Tarte Tomate oignon et

Chévre @@
3 Entremet @

Mercredi 24 Jeudi 25
= Pain @ ®pain @
a8 Radis 3 chou Rapé aux Poivrons

vk,

= Poulet Roti

3 Haricot Vert
Tarte aux Fruits Maison @

] Lasagne Végé @@
e Fromage Blanc Fraise @

Vendredi 26

% Pain @

9 pache au Thon @

mRiz et Moules fagon

PaeIIa
& Fromage @
B Fruit

Haricot Blanc
Eq Fruit
Lundi 29 Mardi 30 Mercredi 01 Jeudi 02 Vendredi 03
% Pain ® % Pain @ % Pain ® % Pain @ % Pain @
9 salade Composée Type 3 Melon a8 Quiche du Soleil @ =3 Champignon a la Grecque =3 Melon Pastéque
Nicoise et (Eufs durs @ :—'—L'Saucisse Fish and Chips = Escalope de Dinde 2 la %3 Gratin de PDT fagon
Fromage@ 3 | entilles 4 Eventail de Fruits Chantilly Créme @ Dauphinois @
B3 Fruit vaourt 3) Coulis de Chocolat 3) F3 pates o) Glace (3)
Compote
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Ro, WE
>
2N
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CEufs de poules de plein air ~I Fabrication « Maison »

B

|\ B
I Terroir

= Bio
LISTE DES ALLERGENES

@ : Gluten - @ : CEuf - @ : Lait - @ : Arachide - @ : Fruits a coque - @ : Soja - @: Sésame - : Lupin - @: Sulfites - : Moutarde - @: Céleri - @: Mollusques - @: Crustacés -

: Poissons




