
Bio  Terroir Viande d’origine Française    Bleu Blanc Cœur Œufs de poules de plein air Fabrication « Maison » 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

MENUS DES RESTAURANTS SCOLAIRES – Du 25 mai au 05 juin 2026 

LISTE DES ALLERGENES 

① : Gluten - ② : Œuf - ③ : Lait - ④ : Arachide - ⑤ : Fruits à coque - ⑥ : Soja - ⑦: Sésame - ⑧: Lupin - ⑨: Sulfites - ⑩: Moutarde - ⑪: Céleri - ⑫: Mollusques - ⑬: Crustacés -  

⑭: Poissons 

Mardi 26 

Pain ① 

 Radis 

Spaghetti VG façon 

Bolognaise 

Crème Vanille ③ 

 

 

 

Mercredi 27 

Pain ① 

 Salade Mêlée 

 Brochette de Volailles 

  Poêlée de Légumes 

        Fromage (aop) ③ 

Fruit 

 

Jeudi 28 

Pain ① 

Céleri Rémoulade 

               Saucisse 

 Haricots Cuisiné 

Mousse aux Fruits 

Vendredi 29 

   Pain ① 

Tomate / 

Concombre /Mimolette  

Moules ⑭ 

 Frites 

 Fruit 

 

Lundi 01 

Pain ① 

Haricot vert / échalotte 

  Chili Sin 

  Laitue 

Fromage ③ 

 Banane 

 

Mardi 02 

Pain ① 

           Salade de Riz ① 

   Filet de Poisson ⑭ 

   Gratin d’ Epinards ③ 

         Compote 

              

 

Jeudi 04 

   Pain ① 

 Duo de Choux Vinaigrette 

 Brochette Bœuf Merguez 

 Semoule ① 

Entremet Chocolat ③ 

 

Lundi 25 

Férié 

 

Mercredi 03 

Pain ① 

 Toast de Chèvre et sa salade 

③① 

 Cuisse de Poulet  

 Purée de Carottes 

 Patisserie Maison ③ 

Vendredi 05 

   Pain ① 

 Salade Composée 

  Poêlée de Légumes et 

Lentilles 

 Fromage (aop) ③ 

 Fruit 

 


