MENUS DES RESTAURANTS SCOLAIRES — Du 25 mai au 05 juin 2026

Lundi 25 Mardi 26 Mercredi 27 Jeudi 28 Vendredi 29
Fpain @ ® Pain @ = pain (D) % pain @
7 3 4 3 Radis 3 salade Mélée FH céleri Rémoulade EBTomate/
Fer’e Ispaghetti VG fagon ™ Brochette de Volailles ™ Saucisse Concombre /Mimolette
Bolognaise 3 poslée de Légumes 3 Haricots Cuisiné Moules
Creme Vanille (3 Fromage (aop) 3) Mousse aux Fruits B3 Frites
L . 5 Fruit
Lundi 01 Mardi 02 Mercredi 03 Jeudi 04 Vendredi 05
Fpain @ % pain @ B pain ©) & pain @ ¥ pain (1)
FHaricot vert / échalotte " salade de Riz @ 9 Toast de Chévre et sa salade F3 buo de Choux Vinaigrette 3 salade Composée
3 Chili sin Filet de Poisson @O =/ Brochette Boeuf Merguez 4 poclée de Légumes et
BT Laitue “ Gratin Epinards @ T Cuisse de Poulet B3 semoule @ Lentilles
Fromage (3 a2 Compote E3 purée de Carottes Entremet Chocolat (3) Fromage (aop) 3
3 Banane B Fruit

-é Patisserie Maison @

"I Bio

@ Terroir

LISTE DES ALLERGENES

A

Ro, WE
>

B
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CEufs de poules de plein air ~I Fabrication « Maison »

@ : Gluten - @ : CEuf - @ : Lait - @ : Arachide - @ : Fruits a coque - @ : Soja - @: Sésame - : Lupin - @: Sulfites - : Moutarde - @: Céleri - @: Mollusques - @: Crustacés -

: Poissons




